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معاونت نظارت بر اجرای استاندارد

(۱۴۰۴-۱۴۰۳)مبتنی بر داده های سامانه نظارت فرآورده های غذایی ارزیابی انطباقگزارش تحلیلی نتایج 

رویداد بزرگداشت روز جهانی ایمنی مواد غذایی
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تعداد پروانهگروه کالاییردیف
۶۸۵۱فرآورده های لبنی۱
۶۱۰۴غلات2
۵۷۱2نوشیدنی ها۳
2۸۶۰فرآورده های گوشتی۴
2۷2۵کمپوت و کنسرو۵
۱۵۹۰روغن ها و چربی های خوراکی۶
۱۴۹۷قنادی۷
۱۱۸۹افزودنی ها۸
۸۰۹خوراک دام۹
۵۴۰خشکبار۱۰
۶۴میوه و سبزیجات یخ زده۱۱

آمار گروه های کالایی فراورده های غذایی 
اجباری

تعداد پروانه  کاربرد علامت استاندارد گروه کالایی فراورده های غذایی -1جدول 

بیشترین پروانه های صادر شده در گروه های کالایی فرآورده های لبنی، غلات و نوشیدنی ها❑
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تعداد واحدهای تولیدی صنایع غذایی

درصد  ۵۰استان خراسان رضوی، تهران، آذربایجان شرقی، اصفهان، فارس و البرز  دارای سهم  ۶

   

   

      
   

   

   

   
   

      
                                                

 
 
  
 
  
  
 
  

 
  
  
 

 
  
  
   
  
  
 
   

 
  
  
  

 
  
  

 
   
 
 

 
  
  
 
   

 
  
 
 

 
 
  
 
  
 

 
  
  
   
  
  
  
  

 
  
 
  
 

 
  
  
 

 
 
  
  

 
  
 

 
  
  
  
  

 
  
  
 

 
 
  
  

 
  

 
  
 
  

 
   
  
 

 
  
  
 

 
 
  
  
  
  
  
   
  
  
 

 
 
  
  
  

 
  
  
  
 

 
  
 
  
 

 
  
 
  

 
 
  
  
 
  
   
  
 
  
 

 
 
  
 
  
  
  
   

 
 
  
 
  
  
  
  

 
  
  
  
  
  
   
  
   
  

 
   
 

 

   

   

   

   

   

   

   

  

   

   

   

   

   

   

   

   

   

    

تعداد واحدهای تولیدی صنایع غذایی به تفکیک استان -1نمودار 
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تعداد پروانه 

.بیشترین تعداد پروانه را دارا هستند استان تهران، اصفهان، خراسان رضوی، آذربایجان شرقی، البرز و فارس ۶

تعداد پروانه های کاربرد علامت استاندارد فراورده های غذایی به تفکیک استان – 2نمودار 
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منی تصویر کلی وضعیت ارزیابی انطباق و ای
فراورده ها

(1404-1403سال )جمع بندی وضعیت ایمنی و انطباق فرآورده های غذایی 

مهمترین مخاطرات بحرانیروند(درصد) 1404انطباق سال (درصد) 1403انطباق سال گروه کالاییردیف
ز سهم  ویژگی  نامنطبق بحرانی ا

(درصد)کل  ویژگی نامنطبق 
16متانول، کلیفرم، رنگ غیرمجاز و تقلب اصالتبهبود محسوس۸۱۸۵نوشیدنی ها1

بهبود جزئی۸۶.۶۸۷فرآورده های لبنی2
و ( بسر)،  اشریشیاکلی، فلز سنگین M1آفلاتوکسین 

(ناتامایسین، بنزوات و سوربات)نگهدارنده 
14

13و  اسید چرب ترانسTBHQپراکسید، کاهش جزئی۸۷۸۶روغن و چربی های خوراکی3

بهبود محسوس۸۵.۱۸۸۷.۳۷کمپوت و کنسرو4

ل بی باکتری های مزوفیل، مزوفی)آلودگی های میکروبی 
، استفاده از نگهدارنده های بنزوات و سوربات (هوازی

 ، رنگ افزودنی، نوع گونه مصرفی(فراتر از حدمجاز)
ماهی در کنسرو ماهی و پراکسید

12

بهبود محسوس ۸۴۸۶فرآورده های گوشتی5
افت غیر مانده نیتریت و بسالمونلا، اشریشیاکلی، باقی
مجاز

10

5انیدرید سولفورو و سرببهبود محسوس۸۱.۴۱۸۳.۳۳قنادی6

5سیدآفلاتوکسین، باسیلوس سرئوس و  اندیس پراکثابت۸۷.۵۸۷.۵غلات7

کاهش جزئی۸۷.۷۸۷.۵افزودنی ها8

گی تقلبات رن، (متانول و آلدئید)ناخالصی های سمی 
، نقص در شاخص های اصالت (رنگ افزوده در زعفران)

ی ، آلودگی های میکروب(کروسین و پیکروکروسین)
و نوسان در میزان ید( اشریشیاکلی)

4

3هااشریشیاکلی و ناپذیرفتنیکاهش محسوس۸۰۷۴خشکبار 9

3اشریشیاکلیبهبود محسوس۷۸.۶۶۹۱.۰2میوه و سبزیجات یخ زده10

بهبود محسوس ۸2۸۳خوراک دام11

فلزات ،(اشریشیاکلی، سالمونلا)آلودگی های میکروبی 
، اوره و ازت غیر(سرب، کادمیوم و آرسنیک)سنگین

لات پروتئینی، مواد خارجی و حشره زدگی، آفات و فضو
حیوانات

2
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تحلیل نتایج

.درصد است ۹۰تا  ۸۰سطح انطباق بین ❑

.در برخی از گروه ها بهبود نسبی وجود دارد❑

:اما وجود الگوی تکرار شونده عدم انطباق بحرانی❑

.نشان دهنده ماهیت ساختاری چالش  ایمنی غذاست▪

.افزایش نمونه برداری، به تنهایی قادر به حل این چالش ها نیست▪

.تمرکز بر نرخ کلی انطباق، تصویر دقیقی از ریسک واقعی ارائه نمی دهد▪

.بخش عمده مخاطرات واقعی برای سلامت در ویژگی های بحرانی متمرکزند▪
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تحلیل عدم انطباق های بحرانی در الگوهای تکراری

آلودگی های میکروبی -1

وکلیفرم ها سالمونلا اشریشیاکلی،❑
 :در مشاهده بیشترین❑

 گوشتی، فرآورده های✓
 لبنی، های فرآورده✓
   خشکبار،✓
  یخ زده، سبزیجات و میوه✓
 و نوشیدنی ها✓
دام خوراک✓

منشأ❑
اولیه مواد آلودگی▪
پاستوریزاسیون/حرارتی فرآیند نقص▪
تولید از پس ثانویه آلودگی▪

و یا غیرمنطبق با حدود افزودنی های غیرمجاز  -2
استاندارد

 و ناکسیدا آنتی سوربات ها، سدیم، بنزوات :شامل❑
مصنوعی رنگ های

:در مشاهده بیشترین❑
  نوشیدنی ها،✓
 و سس ها✓
لبنی فرآورده های✓

 ضعف جایگزین به عنوان افزودنی ها از استفاده❑
تولید بهداشتی

 ایج به پیشگیرانه رویکرد تقویت :ضرورت➢
نهایی کنترل
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تحلیل عدم انطباق های بحرانی 

تقلب در اصالت و ترکیب -3

  :در مشاهده شده موارد❑
  ماهی، کنسرو✓
  فرآوری شده، پنیر✓
و نوشیدنی ها✓
عرقیات ✓

:شامل❑
شیر چربی جای به گیاهی چربی جایگزینی▪
ماهی غیرمجاز گونه های از استفاده▪
محصولات رقیق سازی▪
 وPCR :نوین روش های از استفاده نیازمند➢

سنجی طیف روش های

آلاینده ها و شاخص های شیمیایی -4

:مهم شاخص های❑
  M1 آفلاتوکسین▪

  (سرب) سنگین فلزات▪
عرقیات در متانول▪
ترانس اسیدچرب▪

 کشاورزی، و دامداری اولیه مواد) منشأ➢
(فرآیندها و زیستی محیط های آلاینده
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جمع بندی

:باید پیشگیرانه و هوشمند غذایی ایمنی سیستم به گذار برای

.شود منتقل «ریسک ارزیابی» به «بازرسی ها تعداد» از تمرکز❑

.شود تقویت تأمین زنجیره کنترل❑

:یابد توسعه غذا ایمنی نوین های فناوری❑

 حسگرها، زیست متاژنومیکس، ،WGS مانند غذایی مخاطرات مستقیم پایش و تشخیصی فناوری های -۱❑

متابولومیکس ها و پروتئومیکس فراطیفی، تصویربرداری

 اشیا، نترنتای ماشین، یادگیری و مصنوعی هوش مانند غذایی ایمنی مدیریت پشتیبان توانمندسازو های فناوری -2❑

ها داده کلان و دیجیتال رهگیری سامانه چین، بلاک
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 تعیین الگوی طبقه بندی ریسک فراورده های غذایی مشمول اجرای اجباری در هماهنگی با مدل های بین المللی➢
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فرآیند تعیین سطح ریسک فراورده های غذایی

دامنه امتیازتوضیحشاخص ارزیابیردیف

کم=  1میزان اثر مستقیم بر سلامت و شدت آسیب به مصرف کننده شدت پیامد1

شدید=  5

عدم  با محوریت( ادواری و عرضه مصرف) بر اساس نتایج ارزیابی انطباق احتمال وقوع2
داده های حوادث و شکایات/ انطباق های بحرانی

بسیارکم =  1

بسیار محتمل=  5

محدود =  1رفسرانه مص/ صنایع تحت تأثیر/گستره جغرافیایی یا تعداد افراددامنه اثر3

بین المللی/ملی=  5

بدون اثر =  1و استانداردهای بین المللی WTO/TBTارتباط با الزامات توافقنامهتأثیر بر تجارت بین المللی4

اثر جدی=  5

اختیاری=  1معاهدات/میزان الزام قانونی برای مقررات فنی طبق قوانین ملیتیتطابق با الزامات قانونی بالادس5

الزام آور قانونی=  5
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:  اقدامات برای تکمیل چک لیست الگو بر مبنای شاخص های ارزیابی➢
وع مخاطرات، نظیر ن)گروه بندی کالاها به زیرگروه های منطقی با در نظر گرفتن کلیه عوامل موثر بر فرایند ارزیابی ریسک ▪

و تا حد امکان تشابه با تقسیم بندی سامانه بهین یاب وزارت صمت؛ ...( ماتریس، فرایند تولید و 
مشخص کردن فهرست کلیه مخاطرات احتمالی و تعیین شدت پیامد بهداشتی برای کلیه مخاطرات بحرانی؛▪
رایی بمنظور برگزاری جلسه با ذینقشان و متخصصان درون و برون سازمانی و مکاتبه با دفاتر تخصصی سایر دستگاه های اج▪

احصاء حجم تولید و مقادیر واردات و صادرات

طرات بالقوه برای تعیین سطح ریسک محصولات متناسب با ماهیت ختعیین سطوح طبقه بندی ریسک با استفاده از رویه اتحادیه اروپا ➢
محصول برای ایمنی، سلامت، محیط زیست و امنیت عمومی و انتخاب ماژول مناسب ارزیابی انطباق

12

دامنه شاخص تعدیل شده سطح ریسک

≥ 75 A:  بالا بسیار ریسک (Very High Risk)

50–74 B: بالا ریسک (High Risk)

25–49 C: متوسط ریسک(Moderate Risk)

≤ 24 D : پایین  ریسک (Low Risk)

فرآیند تعیین سطح ریسک فراورده های غذایی

 اجرای مقررات مشمول غذایی فرآورده ۴۰۰ بندی تقسیم

  :استاندارد اجباری

بالا ریسک سطح در فرآورده ۱۰۰➢

متوسط ریسک سطح در فرآورده 2۷۳➢

کم ریسک سطح در فرآورده 2۷➢
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